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Firma Fabryka Cukiernicza KOPERNIK S.A. uzyskata dotacje z Unii Europejskiej na projekt pn.
,Wsparcie procesow B+R w FC KOPERNIK S.A. celem wdrozenia innowacji produktowej;
zwiekszenie poziomu cyfryzacji i efektywnoSci energetycznej proceséw”.

Projekt jest wspoffinansowany z PROGRAMU FUNDUSZE EUROPEJSKIE DLA NOWOCZESNE)J
GOSPODARKI 2021-2027 (FENG) w ramach: Sciezka SMART FENG.01.01.

W projekcie planujemy:

1) przeprowadzi€ prace B+R celem opracowania i wdrozenia innowacji produktowej w skali
kraju w postaci nowej gamy piernikow:

a) z ciasta lezakowanego w réznego rodzaju lubianych alkoholach smakowych z dodatkiem
réznego rodzaju nadzieni oblanych czekoladg deserowg oraz

b) z ciasta lezakowanego (bez dodatku alkoholu) z réznego rodzaju nadzieniami (owocowymi i
tzw. ttustymi) wraz z dodatkami statymi w postaci posypek dozowanych bezposSrednio na
nadzienie, oblanych czekoladg deserowg lub mleczng; przektadanych nadzieniem wraz z nowg
formg podania ww. wyrobdw tj. niewielki bombonierkowy ksztatt oraz torcik krojony na 3 czeSci
(krajanka-kostka). Poprzez prace rozwojowe nad ww. gamg produktéw zapewnimy pozgdang
jakoS€¢ ww. produktow (bezpieczenstwo pod wzgledem mikrobiologii; powtarzalno$ci w
zakresie: iloSci nadzienia, rownomiernoSci dozowania dodatkéw w postaci posypek, % oblania
czekoladg oraz pozgdang sensoryke produktu), co pozwoli na spetnienie oczekiwan klientéw
docelowych oraz wptynie na zwigkszenie sprzedazy.

2) zakupié kompleksowy, skalowalny systemu informatyczny klasy ERP do zarzgdzania
przedsiebiorstwem, co winno: wplynaé na zwiekszenie poziomu cyfryzacji procesow
biznesowych w przedsiebiorstwie, zwiekszy¢ poziom cyberbezpieczenstwa firmy oraz uzyskac
jednolity w strukturze system zarzgdzania.

3) zakupi¢ sprzet i urzadzenia celem zwigkszenia efektywno$¢ energetycznej w procesach
produkcyjnych Firmy.

Projekt realizujemy w celu: wzmocnienia potencjatu produkcyjnego i konkurencyjnoSci Firmy
(jako efekt prac B+R i wprowadzenia do oferty i na rynek nowej gamy wyrobdw) i wdrozenia
innowacyjnych rozwigzan na poziomie przedsigbiorstwie (w dziedzinie cyfryzacji procesow
biznesowych oraz zwiekszenia efektywnos$ci energetycznej proceséw produkcyjnych).

Z efektow projektu korzystaC bedq: pracownicy firmy uczestniczgcy w procesach B+R
dotyczgcych powstawania nowych produktéw; pracownicy produkcyjni, administracyjni,
handlowcy oraz kadra zarzgdzajgca firmy poprzez cyfryzacje i automatyzacje wielu proceséw
zarzgdzania zadaniami; odbiorcy/klienci poprzez dostepnoS¢ nowej gamy innowacyjnych w skali
kraju wyrobdéw cukierniczych.

Wartos$¢ projektu: 8 462 403,09 zt
Wysoko$¢ wktadu z Funduszy Europejskich: 3 554 767,75 zt
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